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1. Johdanto

Etela-Hameen ymparistoterveys huolehtii Forssan, Hausjarven, Humppilan, Jokioisten, Ja-
nakkalan, Lopen, Riihimaen, Tammelan ja Ypajan alueella elintarvikelainsaadannén mukai-
sesta valvonnasta.

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen virallisesta valvonnasta ja muista virallisista
toimista (EU) 2017/625 mukaan elintarvikevalvonnan on oltava suunnitelmallista, sen toi-
meenpanon dokumentoitujen menettelyjen mukaista, valvonnan tulokset tulee arvioida
saanndllisesti ja toimintaa on parannettava aikaisempien tulosten perusteella.

Elintarvikelain 297/2021 mukaan kunnan elintarvikevalvontaviranomainen laatii vastuullaan
olevaa elintarvikevalvontaa koskevat valvontasuunnitelmat ja huolehtii niiden yhteensovitta-
misesta. Valvonnassa otetaan huomioon elintarvike- ja kontaktimateriaalitoiminnan riskit ja
huolehditaan, etta valvonta on yleisten valvontaa koskevien vaatimusten mukaista, ehkai-
see vaaroja ihmisen terveydelle ja suojaa kuluttajia taloudellisilta tappioilta. Valvontasuun-
nitelmat on paivitettava tarvittaessa. Valvonnan suunnittelussa on huomioitava myos ylei-
sesti viranomaistoimintaa koskevat hyvan hallinnon perusteet (hallintolaki 434/2003).

Tassa suunnitelmassa esitetaan elintarvikevalvonnan tavoitteet vuodelle 2026. Suunnitel-
maa laadittaessa on otettu huomioon Ruokaviraston ja Valviran laatima ymparistotervey-
denhuollon yhteinen valtakunnallinen valvontaohjelma vuosille 2025-2028. Valvontakau-
den teemana on yhdenmukaisen valvonnan ja yhteistyon edistaminen. Suunnitelmassa on
huomioitu Elintarvikeketjun monivuotinen kansallinen valvontasuunnitelma 2025-2028 ja
Ruokaviraston ohje 6000/04.02.00.01/2020/1 valvontayksikon elintarvikevalvontasuunnitel-
masta.

2. Valvontakohteet

2.1. Valvontakohteet

Valvontakohteet on kirjattu ymparistoterveydenhuollon toiminnanohjaus- ja tiedonhallinta-
jarjestelma Vatiin. Valvottavien toimintojen lukumaarat toimintaluokittain on kirjattu kappa-
leeseen 4.2 (taulukko 1).

2.2. Rekisterbimis- ja hyvaksymismenettelyt

Elintarvikealan toimijoiden rekisterdinti- ja hyvaksymisvelvoitteet on kuvattu elintarvikelain
8—11 §:ssa. Toimijat tekevat rekisteroitavasta elintarviketoiminnasta ja kontaktimateriaalitoi-
minnasta rekisterointi-ilmoituksen ymparistoterveydenhuollon sahkoisen ILPPA-ilmoituspal-
velun kautta tai ilmoituslomakkeella. Eldinperaisia elintarvikkeita ennen vahittaismyyntia ka-
sittelevien elintarvikehuoneistojen toiminta vaatii paasaantoisesti hyvaksymismenettelyn.
Toimija tekee hyvaksymishakemuksen lomakkeella. Elintarvikkeiden alkutuottajat ilmoitta-
vat toiminnan alkamisesta lomakkeella. Alkutuotannon toimijan ei tarvitse tehda ilmoitusta,
jos valvontaviranomainen on saanut tiedon elintarvikkeiden alkutuotannosta toiselta viran-
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omaiselta. llmoitus tehdaan myos toiminnan keskeyttamisesta ja lopettamisesta. Kaikki il-
moituslomakkeet ovat saatavissa valvontayksikon internet-sivuilta tai suoraan viranhalti-
joilta.

Ymparistoterveydenhuollon viranhaltijat kasittelevat ilmoitukset ja hakemukset ja kirjaavat
toiminnat Vati-jarjestelmaan, joka laskee toiminnan ominaisuuksien perusteella riskiluoki-
tuksen ja tarkastustiheyden. limoitusten ja hakemusten kasittelijat on maaritelty delegointi-
paatoksessa.

3. Valvonnan voimavarat

3.1. Voimavarojen kohdennus ja priorisointi

Voimavarojen tarvetta arvioidaan ensisijaisesti sen perusteella, miten valvontasuunnitelmaa
on pystytty toteuttamaan edeltavina vuosina. Valvontasuunnitelman toteutumista arvioidaan
tiimipalavereissa ja tarvittaessa ryhdytaan toimenpiteisiin, joita voivat olla esim. maaraaikai-
sen henkiloston lisdaminen, tarkastusten priorisoiminen aikaisempien valvontatulosten tai
kohteen riskitekijoiden perusteella. Tybaikaa voidaan tarvittaessa myos kohdentaa muista
tehtavista tarkastustoimintaan tai painvastoin, jos aikaa tarvitaan esim. epidemiaselvityksiin
tai toimijoiden neuvontaan ja koulutukseen.

Poissaoloista johtuvaa akillista henkilostovajausta ei voida aina heti korjata ja talldin arvioi-
daan, mitka tydtehtavat tehdaan ensisijaisesti ja mita tehtavia voidaan valiaikaisesti siirtaa
myohemmaksi tai jopa seuraavalle vuodelle ja miten tehtavia voidaan jakaa uudelleen. Nor-
maalitilanteessa etusijalla ovat kuluttajien yhteydenotot, tarkastukset, toimijoiden ohjaus ja
neuvonta seka taydennyskoulutus. Valvonnan vaikuttavuutta pyritaan parantamaan kohde-
kohtaisella riskinarvioinnilla.

3.2. Henkiloston tehtavit, vastuualueet ja velvollisuudet

Elintarviketiimiin kuuluu kuusi ymparistoterveystarkastajaa ja kaksi hygieenikkoelainlaaka-
ria, joista toinen toimii elintarviketiimin vetajana. Vuonna 2026 elintarvikevalvontaan on kay-
tettavissa yhteensa 6,7 henkilotyovuotta.

Henkiloston tehtavakuvaukset ovat virkamaarayksissa. Elintarviketiimissa valvontakohteet
on jaettu tarkastajien kesken osittain alueellisesti ja osittain valvontakohdetyypeittain siten,
etta jokainen voi tydssaan perehtya perusteellisemmin ainakin yhteen valvontakohdetyyp-
piin. Ymparistoterveystarkastajat valvovat paaasiassa rekisteroitavia elintarvikehuoneistoja
ja kasviperaista alkutuotantoa. Hygieenikkoelainlaakarit valvovat paaasiassa hyvaksyttyja
elintarvikehuoneistoja ja elainperaista alkutuotantoa. Suunnitelmallisiin tarkastuksiin sisalty-
vat valvontasuunnitelman mukaiset tarkastukset ja niihin liittyvat seurantatarkastukset.

Suunnitelmallisten tarkastusten liséksi tydaikaa tarvitaan mm. tarkastusmatkoihin, toimijoi-
den ohjaukseen ja neuvontaan, naytteenottoon, valvontaprojektien toteuttamiseen, ruoka-
myrkytysepailyjen selvityksiin, toimijoiden ilmoitusten kasittelyyn, Ruokaviraston valvonta-
pyyntdjen ja toimeksiantojen kasittelyyn, kuluttajien yhteydenottoihin vastaamiseen, tayden-
nyskoulutukseen, hallinnollisiin toimenpiteisiin, viranomaisyhteistyohon seka toiminnan
suunnitteluun ja raportointiin.
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Alueellinen ymparistdterveysjaosto on delegoinut elintarvikelain 297/2021 mukaista paatos-
ja toimivaltaa ymparistoterveyden viranhaltijoille kokouksessaan 14.12.2022, 7 §.

3.3. Perehdytys- ja koulutussuunnitelma

Uudelle tyontekijalle tehdaan kirjallinen perehdytysohjelma, jossa huomioidaan seka tyopai-
kan yhteiset ohjeet ja kaytannot etta varsinaisiin tyotehtaviin perehdytys tiimin opastuksella.
Tavoitteena on, etta kaikkiin osaamisalueisiin (esim. eri valvontakohdetyyppien valvonta,
pakkokeinojen kaytto) olisi perehtynyt vahintaan kaksi viranhaltijaa.

Henkilostolle on laadittu koulutussuunnitelma, joka paivitetaan vuosittain. Tavoitteena on
jokaisen tyontekijan osallistuminen keskimaarin kahdeksaan koulutuspaivaan vuoden ai-
kana. Osaamista pidetaan ylla osallistumalla esim. seuraavanlaisiin koulutuksiin:
- TyOnantajan jarjestamat esim. tietoturvaan ja hallintomenettelyihin liittyvat koulutuk-
set
- Ruokaviraston, ministerididen ja kunnallisten valvontayksikdiden jarjestamat valta-
kunnalliset ja alueelliset koulutukset, keskustelutilaisuudet ja elintarvikevalvontaan
liittyvat tyoryhmat
- Ammatti- ja muiden jarjestojen, sidosryhmien, oppilaitosten, elintarviketeollisuuden ja
muiden elintarvikealan toimijoiden jarjestamat koulutukset.

Osallistumisesta sovitaan tyoyksikossa ja elintarviketiimissa siten, etta kukin pyrkii osallis-
tumaan oman erikoistumisalansa tapahtumiin. Koulutusmateriaalit tallennetaan yhteiselle
verkkoasemalle kaikkien saataville. Koulutustapahtumien jalkeen kaydaan tiimipalaverissa
lapi keskeiset uudet asiat, jotka pitaa ottaa tydssa huomioon.

4. Valvontamenettelyt

4.1. Tarkastukset

4.1.1. Tarkastusten tavoitteet, sisélté ja toteutus

Tarkastusten avulla arvioidaan toiminnan vaatimustenmukaisuutta. Tavoitteena on varmis-
tua siita, etta elintarviketurvallisuus ei vaarannu, eivatka elintarvikkeesta tai toiminnasta an-
nettavat tiedot johda kuluttajaa harhaan. Tarkastuksilla arvioidaan mm. valvontakohteen
omavalvontaa, tiloja, olosuhteita ja toimintatapoja mukaan lukien myyntitavat, asiakirjat,
tuotteet ja tuotteista annettavat tiedot niin pakkauksissa, etamyynnissa kuin markkinoin-
nissa. Tarkastukset tehdaan paasaantoisesti ennalta ilmoittamatta. Tarkastuksen tekija voi
harkinnan mukaan myos sopia tarkastusajan etukateen. Tarkastukset pyritaan tekemaan
silloin, kun valvontakohteessa on toimintaa. Tarkastukset tehdaan joko paikan paalla val-
vontakohteessa tai niitd voidaan tehda tarkastettavien asioiden luonteen mukaan myos ko-
konaan tai osittain etayhteyden valityksella tai asiakirjatarkastuksina.

Tarkastuksia tehdaan myads tilapaisiin tapahtumiin ja torialueille. Talléin arvioidaan liikkkuvien
ja valiaikaisten elintarvikehuoneistojen toimintaa seka alueen edellytyksia toimia elintarvike-
huoneistojen toimintapaikkana. Riskinarviointiin perustuva maksullinen tarkastus voidaan
tehda myos sellaiseen liikkuvaan elintarvikehuoneistoon, joka on ilmoitusvelvollinen toisen
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valvontayksikon alueella, mutta toimii myos Etela-Hameen ymparistoterveyden valvonta-
alueella.

Hyvaksyttyjen ja rekisteroityjen valvontakohteiden saanndlliset tarkastukset tehdaan ja ra-
portoidaan Ruokaviraston laatiman Oiva-jarjestelman ohjeiden mukaan. Kaikki tarkastus-
kohteessa sovellettavat Oiva-ohjeisiin sisaltyvat asiat tarkastetaan vahintaan kerran kolmen
vuoden aikana. Elintarviketurvallisuuteen oleellisesti vaikuttavat asiat tarkastetaan tarvitta-
essa tiheammin. Oiva-raportin esillapito tarkastetaan jokaisella tarkastuskaynnilla, jos tar-
kastuksia on kerran vuodessa tai harvemmin.

Alkutuotannon tarkastukset tehdaan Ruokaviraston laatimien alkutuotannon valvontaohjei-
den mukaan.

4.1.2. Riskiluokitus ja tarkastustiheys

Valvontakohteiden tarkastustiheys perustuu kohteiden riskiluokitukseen, joka perustuu toi-
minnan luonteeseen ja laajuuteen. Valvontakohdekohtaiset tarkastusmaarat ja -ajat on Kir-
jattu erilliseen tiedostoon.

Valvontakohteiden riskiluokituksessa ja tarkastusajan ja -tiheyden maarittamisessa nouda-
tetaan seuraavia Ruokaviraston ohjeita:

-  Elintarvikehuoneiston ja kontaktimateriaalitoiminnan riskiluokitus ja elintarvikelainsaa-
danndn mukaisen valvontatarpeen maarittaminen 1028/04.02.00.01/2022/6

- Vientivalvonnan Oiva-arviointiohjeet hyvaksytyille elintarvikehuoneistolle 18520/2
(5825/04.02.00.01/2023)

- Alkutuotannon elintarvikevalvonta ja riskinarviointi 242/04.02.00.01/2023

Taulukossa 1 on eri toimintatyyppien tarkastustiheydet ja arvioidut tarkastusajat. Jos val-
vontakohteen tarkastustiheys poikkeaa edella mainituista ohjeista, kirjataan muutos perus-
teluineen tiedonhallintajarjestelma Vatiin. Jos jonkin kokonaisen toimintaluokan tai toiminta-
tyypin tarkastustiheys muutetaan paikallisen riskinarvioinnin perustella Ruokaviraston oh-
jeesta poikkeavaksi, muutokset syyt perustellaan ja kirjataan VYHA-jarjestelmaan tallennet-
tavaan valvontasuunnitelmaan.

4.1.3. Yhteydenottoihin, terveysvaaratilanteisiin ja ruokamyrkytysepéilyihin liittyvat tar-
kastukset

Tarkastuksia tehdaan esim. kuluttajien, muiden viranomaisten tai terveydenhuollon esitta-
mien toimenpidepyyntdjen perusteella. Tarkemmat toiminta- ja tarkastusohjeet on kuvattu
laatujarjestelmassa ja epidemiaselvitysohjeissa.

Ruokamyrkytyksiin ja yhteydenottoihin liittyvat tarkastukset ovat toimijalle maksuttomia. Jos
kuitenkin em. tarkastuksilla havaitaan sdanndsten vastaisuutta, tarkastus on maksullinen.
My0s tarkastuksen perusteella mahdollisesti annettavien kehotusten tai hallinnollisten pak-
kokeinojen valvontaan liittyva tarkastus on maksullinen.
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Suunnitellut tarkastukset ja tarkastusaika (h) on esitetty taulukossa 1 toimintatyypeittain.
Tarkastettavia toimintoja on vuonna 2026 yhteensa 891 kpl. Suunnitelmallisia tarkastuksia
on 495 kpl ja niihin tarvitaan arviolta 259 henkilotyopaivaa. Seurantatarkastuksia arvioidaan
tehtavan 35 kpl ja niihin arvioidaan kaytettavan 70 h eli noin 10 henkilotyopaivaa. Siten
suunnitelmallisiin tarkastuksiin tarvitaan yhteensa arviolta 269 henkilotyopaivaa. Noin
7 %:iin suunnitelluista tarkastuksista arvioidaan tehtdvan seurantatarkastus.
Tarkastuksia on 79 kpl / henkilotyovuosi. Muihin tarkastuksiin ja muihin elintarvikevalvonnan
tehtaviin kuluvaa aikaa ei ole arvioitu.

Taulukko 1. Suunnitelmallisen elintarvikevalvonnan toiminnot, tarkastukset ja tarvittava tydaika v. 2026

Toimintaluokka Toimintatyyppi Toimin- | Tarkas- Aikal Aika
not, lkm | tettavat tarkas- | yh-
toiminnot | tus, h teensa,
2026, lkm h
Elintarvikkeiden alkutuo- | Maidontuotanto 58 8 3 24
tanto
Munantuotanto 15 3 3 9
Puutarhaviljely, Avomaa 4 4 3 12
Vesiviljely 2 0 3 0
Elintarvikkeiden valmis- Makeisten valmistus 1 1 4 4
tus (ei maito/liha/kala/
muna/vilja-kasvis)
Muu valmistus 12 11 4 44
Yhdistelmatuotteiden valmistus 2 4 5 20
Elintarvikekontaktimateri- | Kontaktimateriaalien jakelu tai 3 1 4 4
aalit markkinointi
Kontaktimateriaalien maahan- 5 3 4 12
tuonti
Kontaktimateriaalien valmistus 11 6 3 18
tai jatkojalostus
Elintarvikkeiden kuljetuk- | Elintarvikkeiden kuljetus jaadhdy- | 16 6 3 18
set tettynd
Elintarvikkeiden pakastekuljetus | 2 1 3 3
Elintarvikkeiden myynti Elintarvikkeiden tukkumyynti 7 3 3 9
Elintarvikkeiden vahittadismyynti 156 67 4 268
Elintarvikkeiden tarjoilu Grilli- tai pikaruokatoiminta 54 28 4 112
Kahvilatoiminta 73 32 4 128
Pitopalvelu 20 13 4 52
Pubitoiminta 19 0 3 0
Ravintolatoiminta 132 96 4 384
Suurkeittid, keskuskeittidtoiminta | 18 24 4 96
Suurkeittio, laitoskeittid (koulut, 42 27 4 108
sairaalat ym.)
Tarjoilukeittidtoiminta 136 53 3 159
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Elintarvikkeiden varas- Elintarvikkeiden pakastaminen 1 0 3 0
tointi ja pakastaminen
Elintarvikkeiden pakkaaminen 3 1 3 3
Eldinperaisten elintarvikkeiden 4 4 3 12
varastointi
Muu elintarvikkeiden varastointi 6 4 3 12
Kansalliset toiminnalliset | Lihan kasittely 8 5 3 15
helpotukset
Liha-ala Leikkaamo 1 2 3 6
Lihavalmisteiden valmistus 4 24 3 72
(kypsa)
Raakalihavalmisteiden valmistus | 2 4 3 12
Maitoala Jaateldn valmistus 1 4 5 20
Maitonesteiden valmistus 3 14 5 70
Vain ruoka-aputoimintaa | Elintarvikkeiden luovutus ruoka- 1 1 3 3
avussa
Elintarvikkeiden varastointi 1 1 3 3
ruoka-avussa
Vienti ja tuonti Elintarvikkeiden maahantuonti 13 4 3 12
Elintarvikkeiden maastavienti 2 0 3 0
Vilja- ja kasvisala Kasvis-, marja- ja hedelmatuot- 16 10 4 40
teiden valmistus
Leipomotuotteiden valmistus, ei 12 9 4 36
helposti pilaantuvia
Leipomotuotteiden valmistus, 15 12 5 60
helposti pilaantuvia
Muiden viljatuotteiden valmistus | 4 4 3 12
Myllytoiminta 1 0 4 0
Pakkaamotoiminta ja kauppakun- | 5 1 3 3
nostus
Elintarvikehuoneistojen kaivot: 56 kpl
Yhteensa 891 495 1875 h
Henkilétyopaivat, yhteensa 259 htp
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4.3. Virallisen valvonnan perusteella kdaynnistettdvét toimet

Hallinnollisia pakkokeinoja kaytetaan silloin, kun elintarvikealan toimija ei ryhdy tarvittaviin
toimenpiteisiin elintarvikemaaraysten noudattamiseksi, tai muut valvontatoimenpiteet elin-
tarvikealan toimijan velvoittamiseksi noudattamaan elintarvikemaarayksia eivat ole riittavia.
Ymparistoterveysjaosto on siirtanyt elintarvikelain mukaista hallinnollisia pakkokeinoja kos-
kevaa toimivaltaa viranhaltijoille (elintarvikemaaraysten vastaisuuden poistaminen, kielto,
elintarvikkeen markkinoilta poistaminen ja yleinen tiedottaminen, haltuunotto ja elintarvik-
keen kayttda ja havittamista koskeva paatos). Paatdksen uhkasakon asettamisesta viran-
haltijan antaman maarayksen tehostamiseksi tekee alueellinen ymparistoterveysjaosto. Val-
vontaviranomaisen tekemat tarkastukset ja muut toimenpiteet hallinnollisen pakon valvo-
miseksi ovat toimijalle maksullisia.

Tietyissa tapauksissa valvontaviranomainen voi myds maarata toimijan maksamaan elintar-
vikelain 67 § mukaisen elintarvikevalvonnan seuraamusmaksun.

4.4. Valvontakirjanpito

Kaikki elintarvikevalvonnan tiedot (esim. tarkastukset, yhteydenotot, neuvottelut ja naytteen-
otot) tallennetaan valtakunnalliseen valvonnan tiedonhallintajarjestelmaan (Vati). Allekirjoi-
tetut hyvaksymis- ja rekisterdintiasiakirjat seka viranomaispaatokset tallennetaan arkistoon.

4.5. Naytteenotto

4.5.1. Valvontayksikdbn naytteenottosuunnitelma

Elintarvikevalvonnan yhteydessa voidaan tarvittaessa ottaa viranomaisnaytteitd paaasiassa
omavalvonnan toimivuuden varmistamiseksi. Naytteiden tutkiminen on toimijalle maksul-
lista. Toimijalle maksullisia viranomaisnaytteitd voidaan ottaa myos silloin, kun omavalvon-
tanaytteen oikeellisuudesta on epailyksia tai jos hallinnollisten pakkokeinojen valvomiseksi
tarvitaan naytteenottoa. Naytteenotto voi liittyd myds kuluttajapalautteisiin, elintarvikkeista
aiheutuvien terveysvaaratilanteiden tutkimuksiin ja ruokamyrkytysten selvittamiseen. Talloin
naytteenotto- ja tutkimuskustannukset maksaa viranomainen.

Naytteet ottaa valvontaviranomainen tai koulutettu naytteenottaja. Naytteenotossa nouda-
tetaan Ruokaviraston ohjeita.

Elintarvikevalvonnan naytteet tutkitaan kilpailutuksen perusteella valitussa Metropolilab

Oy:n laboratoriossa. Metropolilab Oy on Ruokaviraston nimeama, elintarvikelain 34 § mu-
kainen virallinen laboratorio.

4.5.2. Vierasaineiden ja jdamien valvontaohjelmat

Ruokaviraston pyynndsta otetaan EU:n valvontaohjelmien mukaisia naytteita. Valvontaoh-
jelmia ovat

1) Elintarvikkeiden vierasaineiden valvontaohjelma

2) Elintarvikkeiden torjunta-ainejdamien valvontaohjelma

3) Elainladkejaamien valvontaohjelma
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Valvontaohjelmien tavoitteena on valvoa, etta vierasaineiden tai jaamien pitoisuudet elintar-
vikkeissa eivat ylita lainsaadannossa asetettuja enimmaismaaria. Kunta vastaa naytteenot-
tokustannuksista. Ruokavirasto vastaa naytteiden lahetys- ja tutkimuskustannuksista.

Vierasaineiden valvontaohjelman mukaisia vierasaineita ovat esimerkiksi hometoksiinit,
raskasmetallit, dioksiinit, PCB-yhdisteet, PAH-yhdisteet ja nitraatti. Torjunta-ainejdamien
valvontaohjelmassa tutkitaan jaamia torjunta-aineista, joita ovat mm. viljelyssa kaytettavat
kasvinsuojeluaineet ja erilaiset biosidit. Naytteita otetaan valvontaohjelman mukaan koti-
maisista kasviksista ja kasviperaisista elintarvikkeista. Elainlaakejaamien valvontaohjel-
massa valvotaan eldinladkejaamia ja kiellettyja aineita, ja naytteita otetaan mm. elainperai-
sista elintarvikkeista.

4.6. Valvonnan painopisteet ja projektit

4.6.1. Valvonnan painopisteet 2026, Ruokavirasto

Ruokaviraston elintarvikeketjun monivuotiseen kansalliseen valvontasuunnitelmaan
(VASU) on kirjattu 3 kehitysteemaa: 1) Valmius, varautuminen ja huoltovarmuus, 2) Vas-
tuullisuus ja kestavyys seka 3) Teknologia ja tieto. Vuoden 2026 painopisteiden konkreetti-
set toimenpiteet on suunnattu paaasiassa Ruokaviraston omaan toimintaan.

https://www.ruokavirasto.fi/teemat/valvonta/oppaat2/elintarvikeketjun-monivuotinen-kan-
sallinen-valvontasuunnitelma-20252028-osa-2/elintarvikeketjun-monivuotinen-kansallinen-
valvontasuunnitelma-20252028-osa-2-toimenpiteet-paamaarien-saavuttamiseksi-valvon-
nan-painopisteet/

VASU KEHITYSTEEMA 1: Valmius, varautuminen ja huoltovarmuus
- valmiussuunnittelu ja valmiusharjoittelu
- valvonnan fokusoinnin kehittaminen

VASU KEHITYSTEEMA 2: Vastuullisuus ja kestavyys
- vaikuttava ja riskiperusteinen valvonta
- petoksellisen toiminnan torjunta

VASU KEHITYSTEEMA 3: Teknologia ja tieto
- rehualan ja luomualan sahkoisten asiointijarjestelmien kehittaminen seka val-
vonnassa kerattavien tietojen avoimuuden ja hyddynnettavyyden kehittdminen
- elintarvikealan toimijoiden ja valvojien HACCP-osaamisen lisdaminen
- vuoden 2025 histamiiniprojektin tulokset

Ruokavirasto antaa vuonna 2026 kohdennettua ohjausta valvontayksikoaille, joiden alueella
on lastenruokia tai lapsille suunnattuja ravintolisia valmistavia, valmistuttavia tai maahan-
tuovia yrityksia.


https://www.ruokavirasto.fi/teemat/valvonta/oppaat2/elintarvikeketjun-monivuotinen-kansallinen-valvontasuunnitelma-20252028-osa-2/elintarvikeketjun-monivuotinen-kansallinen-valvontasuunnitelma-20252028-osa-2-toimenpiteet-paamaarien-saavuttamiseksi-valvonnan-painopisteet/
https://www.ruokavirasto.fi/teemat/valvonta/oppaat2/elintarvikeketjun-monivuotinen-kansallinen-valvontasuunnitelma-20252028-osa-2/elintarvikeketjun-monivuotinen-kansallinen-valvontasuunnitelma-20252028-osa-2-toimenpiteet-paamaarien-saavuttamiseksi-valvonnan-painopisteet/
https://www.ruokavirasto.fi/teemat/valvonta/oppaat2/elintarvikeketjun-monivuotinen-kansallinen-valvontasuunnitelma-20252028-osa-2/elintarvikeketjun-monivuotinen-kansallinen-valvontasuunnitelma-20252028-osa-2-toimenpiteet-paamaarien-saavuttamiseksi-valvonnan-painopisteet/
https://www.ruokavirasto.fi/teemat/valvonta/oppaat2/elintarvikeketjun-monivuotinen-kansallinen-valvontasuunnitelma-20252028-osa-2/elintarvikeketjun-monivuotinen-kansallinen-valvontasuunnitelma-20252028-osa-2-toimenpiteet-paamaarien-saavuttamiseksi-valvonnan-painopisteet/
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4.6.2. Valvontayksikbn omat painopisteet ja mittarit vuonna 2026

Painopiste:
- Ruoka-apuun lahjoitettavan ruoan laatuun liittyvada neuvonta vahittaiskauppojen ja
tarjoilupaikkojen (esim. koulujen) Oiva-tarkastusten yhteydessa

4.7. Ohjaus, neuvonta, kouluttaminen ja muu viestinta

Asiakaspalvelu ja toimijoiden neuvonta ja ohjaus on tarked osa valvontaa ja sita tehdaan
seka tarkastuskayntien yhteydessa etta toimijoiden ja kuluttajien yhteydenottojen perus-
teella. Asiakkaiden ja kuluttajien kysymyksiin ja muihin yhteydenottoihin vastataan mahdol-
lisimman nopeasti ja selkeasti. Toimijoita tiedotetaan esim. laki- ja ohjemuutoksista tarkas-
tuskayntien yhteydessa ja tarvittaessa yhtaaikaisesti esim. nettisivujen tai sahkopostin vali-
tyksella.

Kaikissa asiakaskontakteissa pyritaan avoimeen ja tasavertaiseen vuorovaikutukseen.

Valvonnan yhdenmukaisuuteen kiinnitetaan erityista huomiota. Elintarviketiimi keskustelee
saanndllisesti lainsaadannon ja valvontaohjeiden soveltamisesta ja pyrkii yhtenaisiin tulkin-
toihin.

4.8. Maksut

Valvonnasta peritaan lakisaateisia maksuja, joiden suuruus on maaratty alueellisen ympa-

ristoterveysjaoston hyvaksymassa ymparistéterveydenhuollon taksassa (alueellinen ympa-

ristoterveysjaosto 17.12.2025). Maksullisia suoritteita ovat mm.

- Elainperaisia elintarvikkeita valmistavien laitosten hyvaksyminen

- Rekisteroitavan elintarviketoiminnan ja kontaktimateriaalitoiminnan ilmoitusten kasittely

- Hyvaksyttyjen ja rekisteroityjen elintarvikehuoneistojen suunnitelmalliset tarkastukset ja
seurantatarkastukset.

- Alkutuotannon valvontakohteiden seurantatarkastukset

- Kolmasmaavientiin liittyvat tarkastukset ja vientitodistusten myéntaminen

- Vuosittainen valvonnan perusmaksu, jonka suuruus 150 € on maaratty elintarvikelaissa.

Suunnitelmallisista tarkastuksista peritdan maksu kaytetyn ajan mukaan ja vahimmaisaika
on kaksi tuntia, pois lukien seurantatarkastukset, joiden kesto voi olla lyhyempi. Tarkastuk-
seen kaytetty aika sisaltaa tarkastukseen valmistautumisen, tarkastuksen ja tarkastuskerto-
muksen laadinnan.

5. Hairiotilanteet

Elintarvikevalvontaa koskeva valmiussuunnitelma, joka paivitetaan vuoden 2026 aikana, si-
saltyy ymparistoterveydenhuollon yhteiseen valmiussuunnitelmaan.



