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1. Johdanto

Etela-Hameen ymparistdterveys huolehtii Forssan, Hausjarven, Humppilan, Jokioisten, Ja-
nakkalan, Lopen, Riihimaen, Tammelan ja Ypajan alueella elintarvikelainsaadannon mukai-
sesta valvonnasta.

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen virallisesta valvonnasta ja muista virallisista
toimista (EU) 2017/625 mukaan elintarvikevalvonnan on oltava suunnitelmallista, sen toi-
meenpanon dokumentoitujen menettelyjen mukaista, valvonnan tulokset tulee arvioida
saanndllisesti ja toimintaa on parannettava aikaisempien tulosten perusteella.

Elintarvikelain (297/2021) 39 § mukaan kunnan elintarvikevalvontaviranomainen laatii vas-
tuullaan olevaa elintarvikevalvontaa koskevat valvontasuunnitelmat ja huolehtii niiden yh-
teensovittamisesta siten, etta valvonnassa otetaan huomioon elintarvike- ja kontaktimateri-
aalitoiminnan riskit ja etta valvonta yleisten valvontaa koskevien vaatimusten mukaista, eh-
kaisee vaaroja ihmisen terveydelle ja suojaa kuluttajia taloudellisilta tappioilta. Valvonta-
suunnitelmat on paivitettava tarvittaessa. Valvonnan suunnittelussa on huomioitava myds
yleisesti viranomaistoimintaa koskevat hyvan hallinnon perusteet (hallintolaki 434/2003).

Tassa suunnitelmassa esitetaan elintarvikevalvonnan tavoitteet vuodelle 2024. Suunnitel-
maa laadittaessa on otettu huomioon Ruokaviraston ja Valviran laatima ymparistétervey-
denhuollon yhteinen valtakunnallinen valvontaohjelma vuosille 2020-2024. Valvontakauden
teemana on yhdenmukaisen valvonnan ja yhteistyon edistaminen. Suunnitelmassa on huo-
mioitu myos elintarvikeketjun monivuotinen kansallinen valvontasuunnitelma (VASU)
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/oppaat/elintarvikeketjun-monivuotinen-kansalli-
nen-valvontasuunnitelma-2021-2024-osa-3/0sa3/ ja Ruokaviraston ohje
6000/04.02.00.01/2020/1 valvontayksikon elintarvikevalvontasuunnitelmasta.

2. Valvontakohteet

2.1. Valvontakohteet

Valvontakohteet on kirjattu valtakunnalliseen valvontatietojen VAT I-tietojarjestelmaan. Val-
vontakohteiden lukumaarat toimintaluokittain on kirjattu taulukkoon 1.

2.2. Rekisterbimis- ja hyvaksymismenettelyt

Elintarvikealan ja kontaktimateriaalialan toimijan on tehtava valvontaviranomaiselle toimin-
nasta ilmoitus (rekisteroitava elintarviketoiminta ja kontaktimateriaalitoiminta). Elainperaisia
elintarvikkeita valmistavan toimijan on tehtava hyvaksymishakemus (hyvaksyttavat elintar-
vikehuoneistot). Alkutuotannon toimijan on tehtava ilmoitus elintarvikkeiden alkutuotannosta
rekisterdintia varten. Valvontakohteet kirjataan elintarvikevalvonnan valtakunnalliseen
VATI-tietojarjestelmaan.

Rekisteroitavien elintarvikehuoneistojen ilmoitus tehdaan ymparistoterveydenhuollon sah-
koisen ILPPA-iimoituspalvelun kautta tai muulla tavalla kirjallisesti. limoitus tehdaan myos
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toiminnan keskeyttamisesta ja lopettamisesta. Rekisterdinnin yhteydessa viranomainen te-
kee valvontakohteen alustavan riskiluokituksen ja paattaa ensimmaisen suunnitelmallisen
ja maksullisen tarkastuksen ajankohdan. Tarkastus tehdaan toiminnan laadusta ja laajuu-
desta riippuen kuukauden, kolmen kuukauden tai kuuden kuukauden kuluttua huoneiston
kayttoonotosta. Ensimmaisen tarkastuksen yhteydessa tehdaan riskinarviointi, jonka pe-
rusteella paatetaan kohteen tarkastustiheys.

Elainperaisia elintarvikkeita kasittelevat elintarvikehuoneistot hyvaksytaan ennen toiminnan
aloittamista ja ennen hyvaksymispaatosta huoneistoon tehdaan tarkastuskaynti. Hyvaksy-
misen yhteydessa tehdaan kohteen riskiluokitus ja paatetaan kohteen tarkastustiheys. Tar-
kastusmaksu sisaltyy hyvaksymismaksuun.

Alkutuotantopaikat tekevat toiminnastaan kirjallisen alkutuotantopaikkailmoituksen.

3. Valvonnan voimavarat

3.1. Voimavarojen kohdennus ja priorisointi

Voimavarojen tarvetta arvioidaan ensisijaisesti sen perusteella, miten valvontasuunnitelmaa
on pystytty toteuttamaan edeltavina vuosina. Valvontasuunnitelman toteutumista arvioidaan
tiimipalavereissa ja tarvittaessa ryhdytaan toimenpiteisiin, joita voivat olla esim. maaraaikai-
sen henkiloston lisdaminen, tarkastusten priorisoiminen aikaisempien valvontatulosten tai
kohteen riskitekijoiden perusteella. Tybaikaa voidaan tarvittaessa myds kohdentaa muista
tehtavista tarkastustoimintaan tai painvastoin, jos aikaa tarvitaan esim. epidemiaselvityksiin
tai toimijoiden neuvontaan ja koulutukseen.

Poissaoloista johtuvaa &killista henkilostovajausta ei voida aina heti korjata ja talldin arvioi-
daan, mitka tyétehtavat tehdaan ensisijaisesti ja mita tehtavia voidaan valiaikaisesti siirtaa
myohemmaksi tai jopa seuraavalle vuodelle ja miten tehtavia voidaan jakaa uudelleen. Nor-
maalitilanteessa etusijalla ovat tarkastukset, kuluttajien yhteydenotot, toimijoiden ohjaus ja
neuvonta seka taydennyskoulutus. Valvonnan vaikuttavuutta pyritdan parantamaan kohde-
kohtaisella riskinarvioinnilla ja seurantatarkastusten toteutumisen seurannalla.

3.2. Henkiléston tehtévat, vastuualueet ja velvollisuudet

Elintarviketiimiin kuuluu 6 ymparistoterveystarkastajaa ja hygieenikkoelainlaakari, joka toimii
elintarviketiimin vetajana. Vuonna 2024 elintarvikevalvontaan on kaytettavissa yhteensa 7
henkildtyovuotta. Suunnitelmallisia tarkastuksia on 486 eli 70 tarkastusta / htv.

Henkiloston tehtavakuvaukset ovat virkamaarayksissa. Elintarviketiimissa valvontakohteet
on jaettu tarkastajien kesken osittain alueellisesti ja osittain valvontakohdetyypeittain siten,
ettad jokainen voi tydssaan perehtya perusteellisemmin ainakin yhteen valvontakohdetyyp-
piin. Ymparistoterveystarkastajat valvovat paaasiassa rekisteroitavia elintarvikehuoneistoja
ja kasviperaista alkutuotantoa. Hygieenikkoelainladkarit valvovat paaasiassa hyvaksyttyja
elintarvikehuoneistoja ja elainperaista alkutuotantoa. Suunnitelmallisiin tarkastuksiin sisalty-
vat valvontasuunnitelman mukaiset tarkastukset ja niihin liittyvat seurantatarkastukset.
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Suunnitelmallisten tarkastusten lisaksi tydaikaa tarvitaan mm. tarkastusmatkoihin, toimijoi-
den ohjaukseen ja neuvontaan, naytteenottoon, valvontaprojektien toteuttamiseen, ruoka-
myrkytysepailyjen selvityksiin, toimijoiden ja Ruokaviraston ilmoitusten kasittelyyn, kulutta-
jien yhteydenottoihin vastaamiseen, tdydennyskoulutukseen, viranomaisyhteistydhén seka
toiminnan suunnitteluun ja raportointiin.

Alueellinen ymparistoterveysjaosto on delegoinut elintarvikelain (297/2021) mukaista paa-
t0s- ja toimivaltaa ymparistoterveyden viranhaltijoille kokouksessaan 14.12.2022, § 7.

3.3. Perehdytys- ja koulutussuunnitelma

Uudelle tyontekijalle tehdaan kirjallinen perehdytysohjelma, jossa huomioidaan seka tyopai-
kan yhteiset ohjeet ja kdytannot etta varsinaisiin tydtehtaviin perehdytys tiimin opastuksella.
Tavoitteena on, etta kaikkiin osaamisalueisiin (esim. eri valvontakohdetyyppien valvonta,
pakkokeinojen kayttd) olisi perehtynyt vahintaan kaksi tydntekijaa.

Henkildstolle on laadittu koulutussuunnitelma, joka paivitetdan vuosittain. Tavoitteena on
jokaisen tyontekijan osallistuminen keskimaarin kahdeksaan koulutuspaivaan vuoden ai-
kana. Osaamista pidetaan ylla osallistumalla esim. seuraavanlaisiin koulutuksiin:

- Ruokaviraston, Aluehallintoviraston, ministerididen ja kunnallisten valvontayksikoi-
den jarjestamat valtakunnalliset ja alueelliset koulutukset, keskustelutilaisuudet ja
elintarvikevalvontaan liittyvat tydoryhmat

- Ammatti- ja muiden jarjestdjen, sidosryhmien, oppilaitosten, elintarviketeollisuuden ja
muiden elintarvikealan toimijoiden jarjestamat koulutukset.

Osallistumisesta sovitaan tyoyksikossa ja elintarviketiimissa siten, etta kukin pyrkii osallis-
tumaan oman erikoistumisalansa tapahtumiin. Koulutusmateriaalit tallennetaan yhteiselle
verkkoasemalle kaikkien saataville. Koulutustapahtumien jalkeen kaydaan tiimipalaverissa
lapi keskeiset uudet asiat, jotka pitaa ottaa tydssa huomioon.

4. Valvontamenettelyt

4.1. Tarkastukset

4.1.1. Tarkastusten tavoitteet, sisélté ja toteutus

Tarkastusten avulla arvioidaan toiminnan vaatimustenmukaisuutta. Tavoitteena on varmis-
tua siita, etta elintarviketurvallisuus ei vaarannu eika elintarvikkeesta tai toiminnasta annet-
tavat tiedot johda kuluttajaa harhaan. Tarkastuksilla arvioidaan mm. valvontakohteen oma-
valvontaa, tiloja, olosuhteita ja toimintatapoja mukaan lukien myyntitavat, asiakirjat, tuotteet
ja tuotteista annettavat tiedot niin pakkauksissa, etamyynnissa kuin markkinoinnissa. Tar-
kastukset tehdaan paaasiassa ennalta ilmoittamatta. Tarkastuksen tekija voi harkinnan mu-
kaan myos sopia tarkastusajan etukateen. Tarkastukset pyritdan tekemaan silloin kun val-
vontakohteessa on toimintaa. Tarkastukset tehdaan joko paikan paalla valvontakohteessa
tai niita voidaan tehda tarkastettavien asioiden luonteen mukaan myo6s kokonaan tai osittain
etayhteyden valityksella tai asiakirjatarkastuksina.
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Tarkastuksia tehdaan myds tilapaisiin tapahtumiin ja torialueille. Talloin arvioidaan liikkuvien
ja valiaikaisten elintarvikehuoneistojen toimintaa seka alueen edellytyksia toimia elintarvike-
huoneistojen toimintapaikkana. Riskinarviointiin perustuva maksullinen tarkastus voidaan
tehda myos sellaiseen liikkuvaan elintarvikehuoneistoon, joka on ilmoitusvelvollinen toisen
valvontayksikon alueella, mutta toimii myos Riihimaen kaupungin ymparistoterveydenhuol-
lon valvonta-alueella.

Hyvaksyttyjen ja rekisterdityjen valvontakohteiden tarkastukset tehdaan ja raportoidaan
Ruokaviraston laatiman Oiva-jarjestelman ohjeiden mukaan. Kaikki tarkastuskohteessa so-
vellettavat Oiva-ohjeisiin sisaltyvat asiat tarkastetaan vahintaan kerran kolmen vuoden ai-
kana. Elintarviketurvallisuuteen oleellisesti vaikuttavat asiat tarkastetaan tarvittaessa ti-
heammin. Oiva-raportin esillapito tarkastetaan jokaisella tarkastuskaynnilla, jos tarkastuksia
on yksi vuodessa tai harvemmin.

Alkutuotannon tarkastukset tehdaan Ruokaviraston laatimien alkutuotannon valvontaohjei-
den mukaan.

4.1.2. Riskiluokitus ja tarkastustiheys

Valvontakohteiden tarkastustineys perustuu kohteiden riskiluokitukseen, joka perustuu toi-
minnan luonteeseen ja laajuuteen. Valvontakohdekohtaiset tarkastusmaarat ja -ajat on Kir-
jattu erilliseen tiedostoon.

Valvontakohteiden riskiluokituksessa ja tarkastusajan ja -tiheyden maarittdmisessa nouda-
tetaan seuraavia Ruokaviraston ohjeita:

- 1028/04.02.00.01/2022/6 Elintarvikehuoneiston ja kontaktimateriaalitoiminnan riskiluo-
kitus ja elintarvikelainsadadannon mukaisen valvontatarpeen maarittaminen

- 8464/04.02.00.01/2020/F1/4 Vientivalvonnan Oiva-arviointiohjeet hyvaksytyille elintarvi-
kehuoneistolle

- 242/04.02.00.01/2023 Alkutuotannon elintarvikevalvonta ja riskinarviointi.

Taulukossa 1 on eri toimintatyyppien tarkastustiheydet ja arvioidut tarkastusajat. Jos val-
vontakohteen tarkastustiheys poikkeaa edella mainituista ohjeista, kirjataan muutos perus-
teluineen valvontasuunnitelmaan. Jos jonkin kokonaisen toimintaluokan tai toimintatyypin
tarkastustiheys muutetaan paikallisen riskinarvioinnin perustella Ruokaviraston ohjeesta
poikkeavaksi, muutokset syyt perustellaan ja kirjataan VYHA-jarjestelmaan tallennettavaan
valvontasuunnitelmaan.

4.1.3. Yhteydenottoihin, terveysvaaratilanteisiin ja ruokamyrkytysepdilyihin liittyvét tar-
kastukset

Tarkastuksia tehdaan esim. kuluttajien, muiden viranomaisten tai terveydenhuollon esitta-
mien toimenpidepyyntdjen perusteella. Tarkemmat toiminta- ja tarkastusohjeet on kuvattu
laatujarjestelmassa ja ruokamyrkytysohjeissa.
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Ruokamyrkytyksiin ja yhteydenottoihin liittyvat tarkastukset ovat toimijalle maksuttomia. Tar-
kastuksen takia mahdollisesti annettavien kehotusten tai hallinnollisten pakkokeinojen val-
vontaan liittyva tarkastus on maksullinen.

4.2. Ajankaytto

Suunnitellut tarkastukset ja tarkastusaika (h) on esitetty taulukossa 1 toimintatyypeittain.
Tarkastuksiin tarvitaan arviolta 217 henkilotyopaivaa vuonna 2024 (taulukko 1). Seuranta-
tarkastuksia arvioidaan tehtavan 30 kpl ja naihin arvioidaan kaytettavan 60 h eli noin 8 hen-
kilotyopaivaa. Siten suunnitelmallisiin tarkastuksiin tarvitaan yhteensa arviolta 225 henkil6-
tydpaivaa. Muihin tarkastuksiin ja muihin elintarvikevalvonnan tehtaviin kuluvaa aikaa ei ole

arvioitu.

Taulukko 1. Suunnitelmallisen elintarvikevalvonnan kohteet, tarkastustiheydet ja tarvittava tydaika 2024

Tarkas-
Kohteiden | tusti- Tarkas- | Tarkas- | Tarvittava
Toimintaluokka | Toimintatyyppi lkm heys tusten tuksen tyoaika
11/2023 Ivuosi | lkm 2024 | kesto, h hth /v
. Maitonesteiden valmistus 3 4-6 14 5 70
Maitoala -
Juuston valmistus 1 1 1 3 3
Jaateldn valmistus 1 4 4 5 20
Liha-ala Tuotanto 1-10 mil. kg 1 6 6 4 24
Tuotanto < 1milj. Kg 3 4-8 16 4 64
Vilja- ja kasvisala | Myllytoiminta 1 0,5 0 4 0
Leipomotuotteiden valmistus, hel-
posti pilaantuvia 15 0,5-3 16 4-5 67
Leipomotuotteiden valmistus, ei
helposti pilaantuvia 8 0,5-1 3 4 12
Muiden viljatuotteiden valmistus 1 0,33 1 3 3
Kasvis-, marja- ja hedelmatuottei-
den valmistus 22 0,33-0,5 15 3-4 51
Pakkaamotoiminta ja kauppakun-
nostus 3 0,33 2 3 6
. . Makeisten valmistus 1 0,33 0 3 0
Muu elintarvik- : . :
keiden valmistus | Muu elintarvikkeiden valmistus 9 0,33-0,5 7 3-4 24
Yhdistelméatuotteiden valmistus 2 2-3 5 4-5 23
Ravintolatoiminta 125 0,33-2 101 3-4 279
. o Grilli- tai pikaruokatoiminta 48 0,33-2 29 3-4 108
gg‘;ﬁ‘;‘”kke'de” Kahvilatoiminta 68 033-1| 36 3-4 123
Pubitoiminta 18 0 1 3 3
Suurkeittid, keskuskeittidtoiminta 17 1-3 25 4 99
Suurkeittid, laitoskeittidtoiminta 59 0,33-1 34 4 134
Suurkeittid, tarjoilukeittidtoiminta 125 0,33-0,5 33 3 102
Pitopalvelutoiminta 10 0,33-0,5 5 4 20
Elintarvikkeiden
myynti Elintarvikkeiden vahittaismyynti 134 0,33-2 84 2-4 281
Kans. toiminnalli-
set helpotukset | Lihan kasittely 8 0,5 5 3 15
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Elintarvikkeiden

vienti ja tuonti Maahantuonti 9 0,33-0,5 2 3-4 6
Kuljetus huoneenldmpdisena 4 0 3 3 9

Elintarvikkeiden | Kuljetus jaahdytettyna tai pakast. 14 0,33-0,5 5 3 15

kuljetukset Kuljetus, muu 4 0,33 3 3 9

Varastointi ja pa- Eldinperaisten elintarvikkeiden va-

kastaminen rastointi 4 0,33-2 4 3 12
Muiden elintarvikkeiden varastointi 3 0,33-0 0 3 0

Elintarvikekon- Valmistus ja JgtkOJanstus 12 0,5-1 5 3-4 18

taktimateriaalit Maahantuonti 1 0,33 0 4 0
Jakelu ja markkinointi 2 0,33 0 3 0

Vain ruoka-apu-

toimintaa Elintarvikkeiden luovutus 5 0,33-0 0 3 0
Maidontuotanto 63 0,2 6 3 18

Alkutuotanto 'y nantuotanto 10 |017-02| 4 3 12
Kalastus 2 0
Hydnteisten tuotanto 1 1 1 3 3
Puutarhaviljely, kasvihuone 2 0,2 2 3 6
Puutarhaviljely, avomaa 23 0,2-0,33 8 3 24
Sienimét 1 0,33 0 3 0

Yhteensa (kohteet /tarkastukset /henkiloty6tunnit) 840 486 1663

Henkilotyopaivaa /vuosi (hth / 7,65) 217
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4.3. Virallisen valvonnan perusteella kdaynnistettiavat toimet

Hallinnollisia pakkokeinoja kaytetaan silloin, kun elintarvikealan toimija ei ryhdy tarvittaviin
toimenpiteisiin elintarvikemaaraysten noudattamiseksi, tai muut valvontatoimenpiteet elin-
tarvikealan toimijan velvoittamiseksi noudattamaan elintarvikemaarayksia eivat ole riittavia.
Ymparistoterveysjaosto on siirtanyt elintarvikelain mukaista hallinnollisia pakkokeinoja kos-
kevaa toimivaltaa viranhaltijoille (elintarvikemaaraysten vastaisuuden poistaminen, kielto,
elintarvikkeen markkinoilta poistaminen ja yleinen tiedottaminen, haltuunotto ja elintarvik-
keen kayttda ja havittamista koskeva paatos). Paatoksen uhkasakon asettamisesta viran-
haltijan antaman maarayksen tehostamiseksi tekee alueellinen ymparistdterveysjaosto. Val-
vontaviranomaisen tekemat tarkastukset ja muut toimenpiteet hallinnollisen pakon valvo-
miseksi ovat toimijalle maksullisia.

Tietyissa tapauksissa valvontaviranomainen voi myds maarata toimijan maksamaan elintar-
vikelain 67 § mukaisen elintarvikevalvonnan seuraamusmaksun.

4.4. Valvontakirjanpito

Elintarvikevalvonnan tiedot (esim. tarkastukset, yhteydenotot, neuvottelut ja naytteenotot)
tallennetaan valtakunnalliseen valvonnan tiedonhallintajarjestelmaan (VATI). Allekirjoitetut
hyvaksymis- ja rekisterdintisasiakirjat seka viranomaispaatdkset tallennetaan arkistoon.

4.5. Naytteenotto

Elintarvikevalvonnan yhteydessa voidaan ottaa viranomaisnaytteita paaasiassa omavalvon-
nan toimivuuden varmistamiseksi. Naytteiden tutkiminen on toimijalle maksullista. Suunni-
telmallinen viranomaisnaytteenotto kohdennetaan hyvaksyttyihin elintarvikehuoneistoihin.
Naytteenottosuunnitelma on taulukossa 2.

Toimijalle maksullisia viranomaisnaytteita voidaan ottaa myos silloin, kun omavalvontanayt-
teen oikeellisuudesta on epailyksia tai jos hallinnollisten pakkokeinojen valvomiseksi tarvi-
taan naytteenottoa. Naytteenottoa voi liittyd myods kuluttajapalautteisiin, elintarvikkeista ai-
heutuvien terveysvaaratilanteiden tutkimuksiin ja ruokamyrkytysten selvittamiseen. TallGin
naytteenotto- ja tutkimuskustannukset maksaa viranomainen.

Naytteet ottaa valvontaviranomainen tai koulutettu naytteenottaja. Naytteenotossa nouda-
tetaan Ruokaviraston ohjeita.

Naytteet tutkitaan laboratorioissa, jotka Ruokavirasto on nimennyt elintarvikelain 34 § mu-
kaisesti virallisiksi laboratorioiksi. Ymparistdterveydella on sopimus elintarvikevalvonnan tut-
kimuksista Eurofins Scientific Finland Oy:n ja KVVY Tutkimus Oy:n laboratorioiden kanssa.
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Taulukko 2. Viranomaisnaytteenoton suunnitelma v. 2024

Kohde Naytetyyppi Analyysit :l:g;tielta yhteensa /

Valio Oy Turengin
tehdas

ESL- tai UHT-tuotteet

L. monocytogenes, en-
terobakteerit

2-4 (5 osanaytetta)

AMK- ja vieroitusvalmis-
teet

L. monocytogenes, en-
terobakteerit

2 (10 osanaytetta)

Ymparisto- ja laitenayt-
teet

L. monocytogenes

5-10 naytetta

Valio Oy Riihimaen
meijeri

Tuotteet

L. monocytogenes, en-
terobakteerit

2-4 (5 osanaytetta)

Ymparisto- ja laitenayt-
teet

L. monocytogenes

5-10 naytetta

Valio Oy R2

Tuotteet

L. monocytogenes, en-
terobakteerit

2-4 (5 osanaytetta)

Ymparisto- ja laitenayt-
teet

L. monocytogenes

5-10 naytetta

Froneri Finland Oy

Tuotteet

L. monocytogenes, en-
terobakteerit

2-4 (5 osanaytetta)

Ymparisto- ja laitenayt-
teet

L. monocytogenes
jaltai aerobiset mikrobit

5-10 naytetta

4.5.1.

Vierasaineiden ja j@dmien seurantaohjelmat

Ruokaviraston pyynnosta otetaan EU:n seurantaohjelmien mukaisia naytteita. Valvontaoh-
jelmien tavoitteena on valvoa, etta vierasaineiden tai jadmien pitoisuudet elintarvikkeissa
eivat ylita lainsaadannossa asetettuja enimmaismaaria. Kunta vastaa naytteenottokustan-
nuksista. Ruokavirasto vastaa naytteiden lahetys- ja tutkimuskustannuksista.

Vierasaineiden valvontaohjelman mukaisia vierasaineita ovat esimerkiksi hometoksiinit,
raskasmetallit, dioksiinit, PCB-yhdisteet, PAH-yhdisteet ja nitraatti. Torjunta-ainejaamien
valvontaohjelmassa tutkitaan jaamia torjunta-aineista, joita ovat mm. viljelyssa kaytettavat
kasvinsuojeluaineet ja erilaiset biosidit. Naytteita otetaan valvontaohjelman mukaan koti-
maisista kasviksista ja kasviperaisista elintarvikkeista.

Eldinladkejaamia ja kiellettyja aineita valvotaan eldinladkejaamien valvontaohjelmassa ja
naytteita otetaan mm. eldinperaisista elintarvikkeista.

4.6. Valvonnan painopisteet ja projektit

4.6.1.

Ruokaviraston elintarvikeketjun monivuotiseen kansalliseen valvontasuunnitelmaan
(VASU) on kirjattu seuraavat painopisteet ja niiden toteutustapa kunnallisissa valvontayksi-
kdissa vuonna 2024.

Valvonnan painopisteet
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VASU KEHITYSTEEMA 1: Tiedolla johtaminen ja digitalisaatio

Painopiste: valvontatulokset ohjaamaan valvontaa

o Oiva-asiakokonaisuus 6: elintarvikkeiden lampdtilahallinta. Asiakokonaisuuden
Oiva-riveja tarkastetaan painotetusti Ruokaviraston ohjeistuksen mukaisesti.

o Oiva-asiakokonaisuus 16, rivit 16.1 ja 16.9.: Osallistutaan tarvittaessa jatkosuunnit-
teluun Ruokaviraston tekeman yhteenvedon perusteella.

o Histamiinivalvontaprojekti: tarvittaessa naytteenotto ja naytteiden tutkituttaminen
Ruokaviraston naytteenottopyyntojen perusteella.

Painopiste: valvojan tyokalupakki (valvonnassa tarvittavan osaamisen yhteen kokoaminen)

o Hyoddynnetaan tyokaluja valvontakaytannoissa ja osallistutaan esim. mahdollisuuk-
sien mukaan seuraavista aiheista jarjestettaviin koulutuksiin: virkamiehen vastuut ja
velvollisuudet, pakkokeinojen kayttaminen, tiedon I6ytaminen ja hyddyntaminen, tar-
kastuksen toteuttaminen ml. etatarkastukset, vuorovaikutus ja valmentava ote seka
johtaminen, esimiehen vastuut ja velvollisuudet.

Painopiste: kohteet valvonnan piiriin

o Tehdaan tehostetusti kohteiden tunnistamistyota oman valvontayksikon alueella ja
ohjeistetaan toimijoita, noudatetaan Ruokaviraston ohjeistamaa suunnitelmaa

Painopiste: Sahkbdisen asioinnin kehittaminen

o Osallistutaan tarvittaessa ja soveltuvin osin Ruokaviraston tekemaan sahkoisten asi-
ointijarjestelmien kehittamiseen

VASU KEHITYSTEEMA 3: Valmius ja kriisinhallinta

Painopiste: Pandemiavalmiuden kehittaminen - koronapandemian opit elintarvikevalvon-
nassa
o Arvioidaan Toteutus: otetaan kayttéon keskusviranomaisten edellyttamat toimintata-
vat

4.6.2. Valvontayksikén omat valvontaprojektit

Vuodelle 2024 on suunniteltu keittolounaiden suolapitoisuuteen liittyva ohjaus ja neuvonta-
projekti.

Epidemiaohjeet paivitetaan yhteistydssa Hameenlinnan kaupungin valvontayksikon
kanssa, jolloin koko Kanta-Hameen hyvinvointialueella olisi yhtenevainen ohjeistus.
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4.7. Ohjaus, neuvonta, kouluttaminen ja muu viestinta

Asiakaspalvelu ja toimijoiden neuvonta ja ohjaus on tarkea osa valvontaa ja sita tehdaan
seka tarkastuskayntien yhteydessa etta toimijoiden ja kuluttajien yhteydenottojen perus-
teella. Asiakkaiden ja kuluttajien kysymyksiin ja muihin yhteydenottoihin vastataan mahdol-
lisimman nopeasti ja selkeasti. Toimijoita tiedotetaan esim. laki- ja ohjemuutoksista tarkas-
tuskayntien yhteydessa ja tarvittaessa yhtaaikaisesti esim. nettisivujen tai sahkopostin vali-
tyksella.

Kaikissa asiakaskontakteissa pyritaan avoimeen ja tasavertaiseen vuorovaikutukseen.

Valvonnan yhdenmukaisuuteen kiinnitetaan erityistda huomiota. Elintarviketiimi keskustelee
saanndllisesti lainsdadannon ja valvontaohjeiden soveltamisesta ja pyrkii yhtenaisiin tulkin-
toihin.

4.8. Maksut

Valvonnasta peritdan lakisaateisia maksuja, joiden suuruus on maaratty alueellisen ympa-
ristoterveysjaoston hyvaksymassa ymparistoterveydenhuollon taksassa (alueellinen ympa-
rlstoterveySJaosto 14.12.2022, §6). Maksullisia suoritteita ovat mm.
Elainperaisia elintarvikkeita valmistavien laitosten hyvaksyminen
- Rekisterditavan elintarviketoiminnan ja kontaktimateriaalitoiminnan ilmoitusten kasittely
- Hyvaksyttyjen ja rekisterdityjen elintarvikehuoneistojen suunnitelmalliset tarkastukset ja
seurantatarkastukset
- Alkutuotannon valvontakohteiden seurantatarkastukset
- Kolmasmaavientiin liittyvat tarkastukset ja vientitodistusten myéntaminen
- vuosittainen valvonnan perusmaksu, jonka suuruus 150 € on maaratty elintarvikelaissa.

Suunnitelmallisista tarkastuksista peritdaan maksu kaytetyn ajan mukaan. Tarkastukseen
kaytetty aika sisaltaa tarkastukseen valmistautumisen, tarkastuksen ja tarkastuskertomuk-
sen laadinnan.

5. Hairiotilanteet

Elintarvikevalvontaa koskeva valmiussuunnitelma sisaltyy ymparistéterveydenhuollon yhtei-
seen valmiussuunnitelmaan.
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